REPUBLlQUE gf:;liiCHarlane Delbo
FRANCAISE

Liperté
Egalié
Frazrnisé

MENUS DU LUNDI 18 MARS
AU VENDREDI 22 MARS
2024

Céleri rémoulade &
LUNDI Py
18 Roti de porc = ] o
MARS Flageolets - L'hiver est terminé |
Petit moulé Bienvenue cher
. @ printemps !
Compote - meringue =y ]
Salade verte cro(itons &>
MARDI < (
19 Kebab =
MARS Frites .
Yaourt
orange/pomme
Salade composée tomate endive cro(itons
JEUDI ) R
21 Bouchée de volaille =
MARS Champignons frais / Riz
Saint Paulin
Tiramisu ¢
Sardine
VENDREDI . &
22 Boulettes de boeuf a la tomate =
NIABS Gratin de courgettes &
Saint Nectaire
Glace

I > e . . .
Fait maison ¥%¥ Label Rouge ™ Viande bovine ou de porc frangaise ou Volaille
francaise

| #= Agriculture biologique Bio Péchedurable Produit local
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